
Apéritif/EntréeApéritif/Entrée

PlatPlat

DessertDessert
Opéra au caféOpéra au café

Crème anglaise à la vanilleCrème anglaise à la vanille
Opéra au café

Crème anglaise à la vanille

35€ par personne35€ par personne
Merci de passer commande avant le jeudi 18 juinMerci de passer commande avant le jeudi 18 juin  

au 03 89 24 57 84 ou en boutique.au 03 89 24 57 84 ou en boutique.
Retrait le samedi 20 juin à Colmar entre 9H et 16H ou à EguisheimRetrait le samedi 20 juin à Colmar entre 9H et 16H ou à Eguisheim

entre 9H et 12H.entre 9H et 12H.

Merci de passer commande avant le jeudi 18 juin 
au 03 89 24 57 84 ou en boutique.

Retrait le samedi 20 juin à Colmar entre 9H et 16H ou à Eguisheim
entre 9H et 12H.

Chou salé, mousse à l’avocat,gravelax de saumonChou salé, mousse à l’avocat,gravelax de saumon
Chou salé, mousse de munster, confit de griotteChou salé, mousse de munster, confit de griotte

Pic jambon persilléPic jambon persillé
Pan bagnat au thonPan bagnat au thon

Ciabatta, jambon cru, aubergine grillée, feta et roquetteCiabatta, jambon cru, aubergine grillée, feta et roquette
Mini pâté en croûte de volaille et courgetteMini pâté en croûte de volaille et courgette

Sablé aux olives, daurade, mousse citron et gel origanSablé aux olives, daurade, mousse citron et gel origan
Sablé à la tomate, chantilly de basilic et parmesanSablé à la tomate, chantilly de basilic et parmesan

Sablé au parmesan, cheesecake à l’ail des ours et petits poisSablé au parmesan, cheesecake à l’ail des ours et petits pois  

Chou salé, mousse à l’avocat,gravelax de saumon
Chou salé, mousse de munster, confit de griotte

Pic jambon persillé
Pan bagnat au thon

Ciabatta, jambon cru, aubergine grillée, feta et roquette
Mini pâté en croûte de volaille et courgette

Sablé aux olives, daurade, mousse citron et gel origan
Sablé à la tomate, chantilly de basilic et parmesan

Sablé au parmesan, cheesecake à l’ail des ours et petits pois 

Paleron de veau en cuisson lente pendant 36 heuresPaleron de veau en cuisson lente pendant 36 heures
Jus aux oignons caramélisésJus aux oignons caramélisés

Cocotte de légumes nouveauxCocotte de légumes nouveaux

Paleron de veau en cuisson lente pendant 36 heures
Jus aux oignons caramélisés

Cocotte de légumes nouveaux

Fête des Pères
Dimanche 21 juinDimanche 21 juin
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